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3 ENTREES FROIDE
Le saumon d’Ecosse fumé par nos soin ................ 12€/100g et 120€ kg
La terrine de foie grasdecanard ........................ 18€ /1es 100g et I80€ /kg

maison cuit au naturel
Le paté en crodte champion du monde 2009

foiegrasdecanardetrisdeveau.......eeevevevcvvereeeennnen. 15€ la tranche
........................................................................................................ 280€ l'entier
L'Oreiller dela Belle AUTore ..., 95€ /kg

%& PLATS PRINCIPAUZX

La quenelle de brochet maison sauce Nantua, risotto carnaroli
101 €IS D06 oo DO ot sn oot e st sl e e et A s S 25€
Fondant de veau francais confit plus de 9h aux truffes fraiches
melanosporum, jus infusé au thym et fricassée de léegumes .......... 38€

Demie-homard en cocotte sauce américaine et sa fricassée de
ST o0 8 USTo3 it o S e i S i 40€

La galantine de volaille fermiére farcie, sauce morilles, pommes de
terre grenaille et carottes réties a la fleur dethym ............................ 30€

ACCOMPAGNEMENTS ET %%:
GARNITURES

Lesblinisparl2 ..., S€ ..

Caviar de cornichons de la maison marc.................... 7€

Risotto de parmesan (I1508) .......c..oooveeveoieeoeieeeeeeeenl 8€

Gratin de cardons a la moelle (1508) .........cccoceuveene. 10€ .

Truffe Mélanosporum fraiche ........................ 2000€/kg o . ' 3%: _
_ DESSERTS

Targe satin aux pralines de st genix pour 4 personnes ............cco...... 20€

Tarte tatin.aux pralines de st genix pour 8 personnes.................... 30€



