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Les commandes doivent étre passées 72 heures
avant le retrait des marchandises ;
vous pouvez contacter I’Epicerie Daniel & Denise
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au 04.78.62.78.96

Pour tout renseignement vous pouvez nous
retrouver sur notre site internet:
www.danieletdenise.fr

Adresse : 25 avenue Henri Barbusse
69100 Villeurbanne
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LES ENTREES FROIDES Les Volailles de Bresse de Mme Rachel Roussel-Voisard
(39), éleveuse en Bresse
Caviar Calvisius : Tradition royale :  La Boite de 30g e 63€
La boite de 50g - ce 106€ La volaille de Bresse rotie aux Morilles et A la Créme, . 24€ la portion
La boite de 100g e 206€ La volaille de Bresse rotie aux Truffes 28€ la portion
La boite de 280Q e B0AE La Bouchée & la reine aux ris de veau, veau, quenelle de volaille, ...........  25€ la portion
champignons et petits oignons
Caviar Calvisius : Siberian royal : La Boite de 30g - o BBE
La boite de 50g - - 97¢€
La bofte de 100G 180508 POUR ACCOMPAGNER VOS PLATS...
La boite de 250w 464,30€
Le grafin Dauphinois. ~ 200g 5€ la portion
Caviar Calvisius : Osciétre royal : La Boite de 30g s 73 50€ Légumes de, saison en Encossee S e T€ A poOTiON
La boite de 50g s 10D B0 (carottes, céleris, panais et pommes de terre). =~ 150g
La boite de 100G 204,308 Gratin de cardons aux truffes. ~150G 12€ la portion
LabOte de 250G ... 588,50€ Tourte de Légumes aux truffes
Les huitres fines de claire Marennes-Oléron ne2 (poireaux, carottes et pommes de terre) ... 22 €/kg
la %2 douzaine - 13€
ladouzaine .. | 2€ LES SAULCES...
Le‘soumon \d’Ecossl‘.e Fumé au bois de hétre par nos soins Sauce poivrade  (pour les gibiers) e 15€ le litre
(decoUpPe QIAMAIN) o 70€/kg Sauce au foie gras de canard (pour la volaille, veau et porc) 17€ le litre
T2 MUNIEDIINIS e 5€ Sauce au poivre Noir (Pour le bosuf, POrC et VEAU) i 14£ le litre
i i ) Sauce champagne (Poisson et crustacés) 16€ le litre
La ‘rerr!ne de fo!e gras de canard cu!Te au naturel e 60€ les 500gr Sauce Nantua (Pour les crustacés ou poissons) . 16€ le litre
La terrine de foie gras de canard cuite au naturel * 100€ le Kg Sauce morilles (Pour le veau, porc, boeuf et VOIGIIIE) - 10£ e litre
La terrine de foie gras de canard truffée (6%) cuite au naturel . 70€ les 500g
La terrine de foie gras de canard truffée (6%) cuite au naturel* ) 125€/Kg “Un litre de sauce pour environ 12 & 14 personnes
*Possibilité de commande a la franche
. EQALEMENT POUR CEUX QUL VEILLENT CUISINER...
LeS PATES €N CROIITE
Les ceufs frais en coquille fermier parfumés & la truffe fraiche . . 2,20€ les 6 pieces
Le pdaté en crolte au foie gras de canard et ris de veau < G5EIKg* depuis 48 heures
(Champion du Monde 2009) R ) .
Le Paté en crolte au foie gras de canard et ris de veau truffé (5%) - 78€/kg* Les Truffes Fraiches Mélanosporone de Richerenche
(Champion du monde 2009) prix selon le cours de la semaine €/Kg
Le paté en crolte & la volaille de Bresse e 55€ /Kg* . ) ) o
Le Paté en crolte & 1a voldille de Bresse fUffé (5%) - 63€/kg* Nous avons également en vente dans les restaurants Daniel et Denise et |'Epicerie des fonds
LE PALE ©N CIOUTE QIEHHF 37€/Kg* de sauce, jus et bouillon
L'Oreiller de la Belle Aurore., - - 88 €/Kg* . . L
*Possibilité de commander a la tfranche ou entier Bouillon de ,VOlOIHe naturel T - 5.80€ ! o |
JUS A VOIGIIIE v 5,80€ x (@
FONA @ VBAIU vttt 5,80€
LES PLATS JUS A QGNEAIU 5,80€ *x
°
La quenelle de Brochet sauce Nantua. - w1 6€ |a portion : ~ -
La quenelle de Brochet Truffée sauce Nantua (3% de truffe) ... 22 € |la portion Les C?Tnm?anecsl d0|venTheTredpass§?E 7.2 hgur[e)s iel & Deni X E ¢
Le cervelas pistaché en brioche, sauce beaujolaise =~ 200g - B 17€ la portion OVOn, e refrait des mOrC On, Ises d l epicerie Danie enise L
Le Filet de boeuf charolais réti, sauce périgourding =160G - - 32€la portion par téléphone aupres de Guillaume au 04.78.62.78.96 Q
Le poulet réti des Landes cuit avec ses pommes de terres sautées ~.2kg  28€ la piece -

Le paleron de veau cuit 7 heures aux marrons fagon Grand-meére ... 20€ la portion E |
° °



